
Lentejas amarillas cocinadas con hierbas y

sazonadas con tomates frescos, cebolla y

especias indias.

Sabrosos pasteles fritos rellenos de cebolla,

guisantes y papa, condimentados con

especias indias.

MENÚ ALMUERZO
Servido del mediodía a las 6:00 pm todos los días,

incluidos los fines de semana.

Incluye un aperitivo Poppadum y un pan Naan normal servido con el plato principal.
Elija un elemento de cada curso.

*14,00€ / por persona

Champiñón cocinado con hierbas y

auténtica salsa de curry.

Mushroom Bhaji

Bombay Aloo Tadka Daal

Saag Aloo

Papas con cebolla, tomate y hierbas

frescas, cocinadas en salsa curry.

Espinacas cocinadas con cubos

frescos de papas, hierbas y especias.

PLATO DE ACOMPAÑAMIENTO

Verduras frescas de temporada en la

Salsa Curry y Arroz de su elección.

Curry De Verduras Y ArrozCurry De Pollo Y Arroz
Cocinado a la perfección en la Salsa

Curry y Arroz de su elección.

PLATO PRINCIPAL

Aperitivos fritos de garbanzos rellenos de

cebolla y aromatizados con cilantro y

especias indias.

Bhaji de Cebolla 

Pollo 65 Samosa de Verduras

Pollo Tikka 

Pollo deshuesado cortado en cubitos

marinado con especias indias y frito

hasta que quede crujiente.

Pollo deshuesado marinado en yogur,

jengibre, ajo y especias indias.

ENTRANTES 

*Tenga en cuenta que nuestra oferta promocional no se puede combinar con ningún otro descuento,

código u oferta que podamos estar ejecutando simultáneamente. Esto incluye nuestro descuento

para residentes.



LUNCH MENU
Served Noon - 6.00pm every day, including weekends.

Fried chickpea snacks filled with onions and

flavoured with coriander and Indian spices.

Onion Bhaji

Chicken 65 Veg Samosa 

Chicken Tikka

Savoury fried pastries filled with onion, peas

& potato, flavoured with Indian spices.

Boneless diced chicken marinated with

Indian spices and fried until crispy

Boneless chicken marinated in yogurt,

ginger, garlic and Indian spices.

Mushroom cooked with herbs and authentic

spiced curry sauce.

Mushroom Bhaji

Bombay Aloo Tadka Daal

Saag Aloo

Yellow lentils cooked with herbs. Seasoned

with fresh tomatoes onion & Indian spices.

Potatoes with onions, tomatoes and

fresh herbs, cooked in curry sauce.

Spinach cooked with fresh cubes of

potatoes, herbs and spices.

Fresh seasonal vegetables cooked in the

Curry sauce and Rice of your choice.

Vegetable Curry & RiceChicken Curry & Rice
Cooked to perfection in the Curry

Sauce and Rice of your choice.

STARTER 

SIDE DISH 

MAIN COURSE 

Includes a Poppadum appetiser and a Plain Naan Bread served with the main course.
Simply choose one item from each course.

*14,00€ / per person

*Please note that our promotional offer cannot be combined with any other discounts, codes or

offers that may we be running simultaneously. This includes our Residents Discount.



Gelbe Linsen mit frischen Kräutern gekocht.

Gewürzt mit frischen Tomaten, Zwiebeln

und indischen Gewürzen

Schmackhafte frittierte Teigtaschen, gefüllt

mit Zwiebeln, Erbsen und Kartoffeln.

Aromatisiert mit indischen Gewürzen.

MITTAGSMENÜ
Täglich von 12.00 - 18.00 Uhr serviert, auch am Wochenende.

Beinhaltet eine Poppadum Vorspeise und ein einfaches Naan-Brot, das zum

Hauptgericht serviert wird.

Wählen Sie einfach ein Gericht aus jedem Gang.
*14,00€ / pro Person

Pilze, gekocht mit Kräutern und authentisch

gewürzter Currysauce.

Pilz Bhaji

Bombay Aloo Tadka Daal

Saag Aloo

Kartoffeln mit Zwiebeln, Tomaten und

frischen Kräutern, gekocht in

Currysauce.

Spinat, gekocht mit frischen

Kartoffelwürfeln, Kräutern und

Gewürzen.

BEILAGE

Frisches Gemüse der Saison in

Currysauce und Reis Ihrer Wahl.

Gemüse-Curry & ReisHühnercurry & Reis
Mit Currysauce und Reis Ihrer Wahl

perfekt zubereitet.

HAUPTGERICHT

Gebratene Kichererbsen-Häppchen gefüllt

mit Zwiebeln gefüllt, gewürzt mit Koriander

und indischen Gewürzen.

Zwiebel Bhaji

Chicken 65 Gemüse-Samosa

Chicken Tikka 

Knochenloses gewürfeltes

Hühnerfleisch, mit indischen Gewürzen

mariniert und knusprig gebraten.

Knochenloses Hähnchen, mariniert in

Joghurt, Ingwer, Knoblauch und

indischen Gewürzen.

VORSPEISE

*Bitte beachten Sie, dass unser Sonderangebot nicht mit anderen Preisnachlässen, Codes oder

Angeboten kombiniert werden kann, die wir möglicherweise gleichzeitig anbieten. Dies gilt auch für

unseren Einheimischenrabatt.



Lentilles jaunes cuites avec des fines

herbes. Assaisonnées de tomates fraîches,
d'oignon et d'épices indiennes

Pâtisseries frites salées et fourrées avec des

oignons, des petits pois et des pommes de

terre. Aromatisées aux épices indiennes.

MENU DU DÉJEUNER
Servi de midi à 18h00 tous les jours, y compris le week-end.

Comprend un apéritif Poppadum et un Pain Naan Nature servi avec le plat principal.
Choisissez simplement un élément de chaque plat.

*14,00€ / par personne

Champignon cuit avec des fines herbes et

une authentique sauce au curry épicée.

Champignon Bhaji

Bombay Aloo Tadka Daal

Saag Aloo

Pommes de terre avec des oignons,

des tomates et des herbes fraîches,

cuites dans une sauce au curry.

Épinards cuits avec des cubes frais

de pommes de terre, de fines herbes

et d’épices.

PLAT D’ACCOMPAGNEMENT

Légumes frais de saison dans une sauce

au curry avec le Riz de votre choix.

Curry de Légumes & RizPoulet au Curry & Riz
Cuit à la perfection dans une Sauce

au Curry avec le Riz de votre choix.

PLAT PRINCIPAL

Collations de pois chiches frites et fourrées

avec des oignons. Aromatisées à la

coriandre et aux épices indiennes.

Oignon Bhaji

Poulet 65 Samosa aux légumes

Poulet Tikka

Dés de poulet mariné avec des épices

indiennes et frit jusqu’à ce qu’il soit

croustillant.

Poulet désossé mariné dans du yaourt,

du gingembre, de l’ail et des épices

indiennes.

ENTRÉE

*Veuillez noter que notre offre promotionnelle ne peut être cumulée avec d'autres réductions, codes

ou offres que nous pourrions offrir simultanément. Cela inclut notre Rabais pour les Résidents.


