i Daights

Papadum Nature Un pain plat fin et croustillant a base de 0,90€
farine de lentilles.

Papadum Epicé Papadum aromatisé au poivre noir & aux 1,20€
épices.

Masala Papadum Papadum garni de mais, 2,50€

concombres, coriandre, oignon, tomates et epices.
Papadum Masala Epicé en cone 4 piéces. Papadum épicé garni 4,95€
d'oignons, de tomates et de concombre, et garni de coriandre.

Sauces indiennes de Cornichqns ou de Piment 0,95€
Menthe / Oignon / Mangue / Epicé

Salade Verte Laitue, Concombre, 0ignons, Tomates. 3,95€

Salade Maison Salade Verte garnie de Fines Herbes, 6,95€
de Menthe Fraiche, de Fromage Cottage.

Salade de Poulet Morceaux de Poulet Tikka chaud coupés en  7,95€
des avec des legumes verts, servis avec une vinaigrette aux
herbes et au citron.

Yaourt Raita Une vinaigrette au yaourt @ la grecque infusee 3,95€
de coriandre, de concombre, d'cignon, de tomate, d'épices et
de citron vert.

Oignon Pachadi Oignon long tranche selon le style du sud 3,95€
melangeé a du yaourt et de la coriandre.

Salade Oignons Laitue, oignons, coriandre garnie de chaat 2,95€
masala.

(Collations de style street food)

Aloo Chaat Sev (une callation croguante aux pais chiches) avec de 4,95€
la sauce a la menthe, Chaat masala, des oignons, arachides,
pommes de terre, sauce au tamarin et yaourt,

Samosa Chaat Somosa (patisserie frite salée) avec Sev, Chaat 5,95€
masala, poudre de coriandre, sauce @ la menthe, sauce au
tamarin et yaourt,

Aloo Paneer Chaat Paneer (fromage frais & l'indienne) avec Chaat  6,95€
masala, Sev, coriandre, sauce d la menthe, oignons, pomme de
terre, sauce au tamarin et yaourt

Papadi Chaat "Puris" croquants (collations a la farine) garnis de 5,95€
Chaat masala, de poudre de coriandre, de sauce @ la menthe,
d'oignons, de pommes de terre, de sauce au tamarin et de yaourt.

Chaat au Poulet Poulet avec chaat masala, coriandre en 7,85€
poudre, sauce d la menthe, oignons et pommes de terre.

Ragda Patis Puree de pommes de terre tikki avec pois chiches, 6,95€
oignons, concombre, tomate, trois sauces differentes et garnie
de coriandre.

Soupe a la tomate Base de tomate avec Chaat Masala 4,95€
(épices melangees) et creme fraiche.

Soupe de Légumes Variés Haricots, carottes, oignons, petits 4,95€
pois, pommes de terre et assaisonnement.,

Soupe au poulet Poulet avec mais, ceuf et assaisonnement. 5,95€

Samosas (2 pieces) Pdtisseries salees et frites fourrées aux 3,95€
oignons, petits pois et pommes de terre, aromatisees aux
epices indiennes.

Oignon Bhaji Collations frites de pois chiches fourrées avec des 3,95€
oignons et aromatiseées a la coriandre et aux epices indiennes.

Potato Bhaji Frites de pois chiches farcies de pommes de terre, 3,95€
parfumees a la coriandre et aux épices indiennes.

Pakora aux Légumes Beignets de pois chiches épicés fourrés de 3,50€
légumes varies, aromatises ¢ la coriandre et aux epices indiennes,

Paneer Pakora Fromage frais de style indien avec farine de 595€
pois chiches et épices indiennes.

Pakora au Piment Piments verts frais trempeés dans de la 4,95€
farine de pois chiches et frits.

Champignons Pakora Champignons marinés aux epices 4,95€

indiennes, enrobes de farine de pois chiches et frits.
Gobi 65 Chou-fleur frais enrobé de farine et d'épices indiennes. 6,85€

Aloo Tikki (2 pieces) Pomme de terre ecraseée avec des feuilles 4,95€
de coriandre, des epices indiennes et de la chapelure croustillante,

Hara Bara Kebab Epinards, pommes de terre, épices indiennes. 6,95€

Samosas de Poulet Poulet hacheé avec des petits pois, de la 4,95€
coriandre, des épices indiennes et de 'cignon.

Samosas de Agneau Agneau haché avec des petits pois, de la  6,95€
coriandre, des épices indiennes et de I'oignon.

Pakora de Poulet Tranches de poulet enrobées de farine et 4,95€
d'epices indiennes et frites.

Pakora de Poisson Poisson marineé aux epices indiennes, 6,95€
enrobe de farine de pois chiches et frit,

Pakora de Crevettes Royales Crevettes mariné aux epices 6,95€

indiennes, enrobé de farine de pois chiches et frit.

Grosses crevettes papillon croustillantes Grosses crevettes 8,95€
marinées aux epices indiennes, panées et garnies de chat
masala et de coriandre.

Crevettes Tawa (Special Delices) Crevettes marinees dans 8,95€
des épices indiennes et passees a la friteuse type ‘Tawa'.

Shami Kebab (2 pieces) Beeuf Hache marine au gingembre, @ 8,50€
I'ail, a I'oignon, epices indiennes enrobées de blanc d'ceuf et frit

a la poéle dans un peu d'huile.

Ailes de Poulet Ailes de poulet marinées dans des épices 4,95€
indiennes et frites.
Sucettes de Poulet Pilon de poulet enrobé d'épices et de 5,99€

farine indiennes et frit,

Poulet Sud de I'Inde 65 PDés de poulet mariné avec des épices 6,95€
indiennes et frits jusgu'a ce gu'ils soient croustillants.

Pakora aux ceufs Euf bouilli, enrobeé de farine de pois chiches 4,99¢
et frit.

Poulet Puri Poulet Masala cuit dans des épices indiennes et 6,95€
servi sur du Puri (pain sans levain frit).

Crevettes Puri Crevettes Masala cuites dans des epices 7.95€
indiennes et servies sur du Puri (pain sans levain frit).

Agneau Keema Puri Agneau hache, coriandre, oignon et épices 7,95€
indiennes. Servi sur du Puri.

Poisson Koliwada Poisson bien marine avec des epices 10,95€
indiennes et enrobé d'une pate épaisse et frit jusqu'a ce qu'il
soit croustillant (servi avec une sauce a la menthe).



Tous les plats Tandoori sont fabrigués authentiguement dans un pot en argile indien
original et sont livrés avec une sauce curry. Changez pour une sauce de votre choix
pour 2,95€.

Poulet Tandoori/Poulet tandoori F.P Pilon de poulet marineé 7,45€ /
dans du yaourt, du gingembre, de I'ail et des épices indiennes.  12,50€
Poulet Tikka Poulet désosse mariné dans du yaourt, du 9,60€
gingembre, de I'ail et des épices indiennes.

Poulet a I'Ail Tikka Poulet désosseé marine dans du yaourt, de  9,95€
I'ail et des epices indiennes.

Poulet Haryali Tikka Poulet déesossé marine dans de la 9,95€
menthe, de |a coriandre et du yaourt,

Agneau Tikka Des morceaux tendres d'agneau marines dans  12,00€
du yaourt, du gingembre, de I'ail et des épices indiennes.

Kebab d'Agneau Sheek/ Kebab d’Agneau Sheek F.P 7,95¢€ /
Agneau hache et mariné avec des épices indiennes et roule 12,95€
sur des brochettes.

Kebab de Poulet Shashlik (Delight's Signature) Poulet mariné  11,95€
prepare dans un tandoor avec des oignons et des poivrons,

servi gresillant,

Agneau Shashlik Agneau mariné prépare dans un tandoor 12,95€
avec des oignons et des poivrons, servi gresillant.
Paneer Tikka Fromage blanc indien, mariné avec une sauce 10,50€

Tikka épicée cremeuse et servi gresillant sur un plat.

Paneer Haryali Tikka Fromage blanc indien, mariné dans une  10,50€
sauce de yaourt, menthe et coriandre, servi gresillant sur un plat.

Crevettes Royales Tandoori Crevettes Royales marinées et 13,50€
preparees dans un four a argile et servies gresillantes dans
un plat.

Poisson Tandoori Poisson mariné avec de I'ail au gingembre 12,95€
et des epices indiennes et prepare a la fumeée de charbon de
bois, servi greésillant sur un plat.

Champignon Tandoori Champignons frais marinés dans du 9,95€
yaourt et des eépices indiennes, Cuisines dans un tandoor.
Plateau Spécial Tandoori Assortiment de 2 pieces chacun: 22,95€

poulet marineé tikka, agneau tikka, kebab sheek, poulet
tandoori, poulet Haryali Tikka et crevettes royales. Prépare
avec des ingredients secrets dans un four en argile et servi
gresillant sur un plat.

Plateau Spécial de Légumes Assortiment de 2 pieces chacun:  18,95€
paneer tikka marineé, kebab hara bhara, aloo tikki, champignon
croustillant, samosa de legumes, melange de légumes pakora.

Prépare avec des ingredients secrets.

Malai Kofta Délicieuses boules vegetariennes en sauce. Une 8,60€
alternative vegetarienne aux boulettes de viande,

Curry de Légumes Variés Légumes frais de saison dans une 7,95€
authentique sauce au curry.

Kofta Curry Boule de légumes varies a la sauce au curry. 795€
Tadka Dal Lentilles jaunes cuites avec des fines herbes et 7,85€
assaisonnees de tomates fraiches, oignons et epices indiennes.

Palak Paneer Cubes de fromage indien fait maison et 9,50€
d'epinards,  base de sauce crémeuse aux epices.

Saag Dal Epinards et lentilles jaunes. 7,85€

Saag Bhaji Epinards cuits dans des oignons frais et des épices. 7,95€

Saag Aloo Epinards cuits avec des cubes frais de pommes de  7,95€
terre, de fines herbes et d'épices.

Bombay Aloo Pommes de terre avec des oignons, des tomates 7,25€
et des herbes fraiches, cuites dans une sauce au curry.

Aloo Mutter Pommes de terre et petits pois et épices indiennes. 7,50€

Aloo Mutter Paneer Pommes de terre, petits pois et fromage  9,50€
indien fait maison.

Veg Korma Légumes frais, noix de coco et amandes, prepares  7,95€
dans une sauce cremeuse

Paneer Kadai Poivrons rouges et verts, fromage cottage, 9,50€
epices indiennes.

Aloo Gobi Chou-fleur et pommes de terre, sauteés avec du 7,95€
garam masala et de la coriandre fraiche.

Gobi Bhaji Chou-fleur frais sauté avec des épices indiennes 8,50€
et de la coriandre fraiche.

Chole Masala Pois chiches, oignons frais et tomates, aux 7,95€

epices indiennes et prepares dans une sauce epaisse.
Tres traditionnel.

Beurre Paneer Fromage cottage frais fait maison, beurre, 9,50€
sauce tomate, amande et épices indiennes.

Dal Makani Lentilles noires cuites dans de la creme, de |a 7,95€
sauce tomate et du beurre.

Champignon Baji Champignon cuit avec des herbes et une 795€
authentigue sauce au curry.

Bhindi Masala Gombo frais prépare avec des épices 8,60€

indiennes exotigues.

Shahi Paneer Cubes de fromage indien doux fait maison dans 8,95€
une sauce cremeuse et onctueuse aux epices.

Dal Fry Lentilles jaunes, piment frais, oignons, tomates et 8,60€
feuilles de curry cuisinés aux epices indiennes.

Paneer Dopiaza Fromage blanc indien cuisiné avec des oignons 8,95€
eminces, des epices indiennes et de la sauce.

Veg Handi Mélange de légumes cuisinés au masala indien. 9,60€
Paneer Kadal Poivrons Fromage blanc indien & épices indiennes. 9,50€

Paneer Tikka Masala Paneer mariné cuit avec creme, oignons, 9,50€
noix de coco, epices & amandes .



Choisissez votre curry:

Poulet 10,50€ Crevettes 1,45€
Agneau 11,95€ Crevettes Royales 12,95€
Boauf 11,95€ Poissons 12,50€

Choisissez votre sauce:

Curry Sauce @ I'oignon, épices indiennes masala et coriandre

Tikka Masala Viande rotie dans un tandoor et cuite avec de la creme,
des epices indiennes, de la sauce ¢ 'cignon, du coco et des amandes.
Jalfrezi Cuisson avec des oignons frits, des poivrons, de la sauce d
I'oignon, du yaourt, du fenugrec et des épices indiennes.

Balti Cuisson avec des poivrons et des oignons frits dans une sauce
a I'ail au gingembre, avec des feuilles de coriandre, du fenugrec et des
epices indiennes.

Pasanda Cuisson avec une combinaison speciale de pistache, sauce
au vin, creme et pistache.

Korma Cuisson avec de la creme, des épices indiennes, des amandes
et de la noix de coco.

Vindaloo Cuisson a I'oignon, aux pommes de terre, au fenugrec et au
masala epice indien.

Dopaiza Cuisson avec des cubes d'oignon speéciaux et des epices
indiennes.

Pathia Citron frais, fenugrec, sauce a l'oignon et épices indiennes.

Chasni Cuisson dans une sauce aigre-douce speciale faites d'épices
indiennes.

Madras Noix de coco fraiche frite, jus de citron, sauce a I'oignon frais
et epices indiennes.

Bhuna Cuisson avec des tomates et des oignons hacheés dans une
sauce semi-seche, avec du gingembre frais et des épices indiennes.

Dhansak Cuisson avec des lentilles jaunes dans une sauce
moyennement sucrée, avec du jus de citron, du sucre et des épices
indiennes.

Rogan Josh Cuisson avec du beurre, des tomates fraiches, des epices
indiennes et de la sauce Rogan speciale.

Karahi Cuisson avec des tomates, paoivrons, feuilles de coriandre,
sauce au gingembre et a 'ail et épices indiennes.

Saag Cuisson avec des epinards, des tomates et des épices indiennes.

Tous les Biryani sont prépares avec un long riz basmati, un aréme
d'epices indiennes, de la menthe fraiche et des feuilles de coriandre.
Servi de maniere traditionnelle - tres authentigue.

Biryani aux légumes 10,95€
Biryani au Poulet 11,95€
Biryani a I'agneau 13,95€
Biryani aux Crevettes 12,95€
Biryani aux Crevettes Royales 14,95€
Biryani au Boeuf 13,95€
Biryani au Poisson 13,95€
Paneer Tikka Biriyani 11,95€
Poulet Tikka Biriyani 12,95€
Biryani Seekh Kebab 16,50€
Biryani Maison Spécial Melange de poulet, d'agneau et de 16,95€

crevettes, aromatisé au safran et garni d'un o=uf, roti,

Naan Nature 195¢€
Naan a l'ail 2,95€
Naan au Fromage et a I'Ail 3,50€
Naan au Fromage et au Piment 3,50€
Naan au Fromage et aux Oignons 3,50€
Peshwari Farci de noix de coco, raisins secs, pistaches, 3,95€
amandes.

Naan au Fromage 3,75€
Keema Naan Farci d la viande hacheée d'agneau. 4,50€
Naan au Piment 2,95€
Naan de Poulet Tikka 3,75€
Naan d’'Oignons 2,95€
Naan Aloo farci 4,95€
Naan au Beurre 2,99€
Kulcha 3,00€
Tandoori Roti Pain de blé entier grillé au four tandoori 1,95€
Chapati Pain de bleé entier grillé. 1,95€
Puri Nature Pain frit indien. 2,95€

Tous les parathas sont fabrigués avec de la farine de ble.

Paratha Nature Farine de ble, épices indiennes et frit dans 3,95€
une tawa.

Aloo Paratha Farci de pommes de terre, de coriandre, d'epices 4,95€
indiennes et frit dans une tawa.

Lacha Paratha Couches feuilletées et croustillantes - douces.  4,50€
Paneer Paratha Fromage cottage, épices indiennes et frit dans 5,25€

une tawa.

Riz ordinaire 2,50€
Riz Pilaf 3,50€
Riz aux Légumes 4,95€
Riz frit Paneer 525€
Riz frit Veg Paneer 6,25€
Riz a I'Ail Brile 4,50€
Riz au Citron 4,95€
Riz Cachemire Noix de coco, raisins secs, pistaches, amandes.  4,95€
Riz a la Coriandre 3,95€
Riz frit aux ceufs 4,50€
Riz Maison Poulet Tikka, crevettes, petits pois, ceuf, épices 7,95€
indiennes.

Riz Pilaf aux Champignons 4,50€
Riz Keema Avec hachis d'agneau. 525€
Riz Jeera Graines de cumin. 3,95€

Riz aux Pois Verts 4,50€



Frites 3,95€

Poulet Tikka et frites 4,95€
Nuggets de Poulet et Frites 4,50€
Poulet Korma avec du Riz 6,95€
Poulet au beurre avec riz ou naan 6,95€
Doigts de Poisson et Frites 595€
Saucisses, haricots et frites 4,95€
Omelette aux ceufs et frites 550€
Boulette et frites 795€
Poulet Tikka Masala avec du Riz 6,95€
Marguerite Fromage, tomate et origan. 7,95€
Deluxe Veggie Poivrons rouges et verts, fromage cottage 9,95€

et champignons.

Paneer Tikka Pizza Fromage cottage prépare dans un tandoor 9,95€
avec de la sauce Tikka, du fromage et de l'origan.

Poulet barbecue Sauce barbecue, poulet tikka, fromage 9,95€
et origan.

Pizza au Poulet Tikka Morceaux de Poulet Tikka, fromage 9,95€
et origan.

Pizza au Poulet Doré Meélange de Poulet Tikka, Ail Tikka. 12,95€
Jambon & Fromage Fromage, tomate et jambon. 8,60€
Hawaien Fromage, tomate, jambon et ananas. 9,95€
Pepperoni Tranches de fromage, tomates et pepperoni. 9,95€
Thon Fromage, tomate et thon. 9,95€

Mélange spécial maison Poulet tikka, ail tikka, poulet hariyali ~ 12,95€
tikka, fromage et origan.

Choisissez votre curry:

Poulet 11,95€ Crevettes 12,95€
Agneau 13,95€ Crevettes Royales 14,50€
Boeuf 13,95€ Poissons 13,50€

Mughlai Oeuf, pistaches, raisins secs, creme, 0ignons, sauce et
epices indiennes.

Methi (fenugrec) Viande cuite avec des clous de girofle, de la
cardamome, de fines herbes fraiches et des éepices indiennes.

Achari Curry chaud prépare avec une sauce de cornichons marinee
traditionnelle indienne, une sauce @ I'oignon et une sauce tomate.

Curry a la Mangue Sauce créemeuse d la mangue douce bien cuite,
sauce ¢ l'oignon, épices indiennes, amande et noix de coco.

Handi Ail au gingembre, poivrons, gingembre frais, sauce a I'cignon,
sauce tomate, fines herbes et épices indiennes.

Pepper Fry 0ignons frais, ail au gingembre, poivre noir frais écrase
et beurre.

Hydrabadi Feuille de menthe fraiche, gingembre, fenugrec, oignon
frit, tomate, fines herbes et épices indiennes.

Piment a I'ail Curry épicé a base d'ail frais et de piment frais epice,
de sauce a I'oignon, d'épices indiennes et de fines herbes fraiches.

Butter Chicken Morceaux de Poulet tikka désosses cuits dans du
beurre, des amandes, du Kastoori Methi et de la sauce tomate.

Curry a la coriandre Pdte de coriandre avec piment vert, menthe
fraiche, gingembre, ail et epices indiennes.

Curry de poulet Hariyali Poulet tikka mariné aux epices indiennes,
coriandre fraiche et feuilles de menthe.

Euf Masala (Euf dur, sauce aux oignons rotis, herbes 11,50€
et epices indiennes.

Phal Curry trés epice - a base de piment, JJJJ +1€
de sauce a I'oignon et d'épices indiennes.

Cotelettes d'agheau Cotes d'agneau marineées dans des  16,95€
epices indiennes et frites dans une poéle peu profonde.

Curry d'agneau Keema Agneau hache, oignons, petits pois 14,95€
et épices indiennes.

Curry de boulettes Agneau haché mariné aux épices 16,95¢€
indiennes, cuit dans du lait de coco et une sauce a I'oignon.

Tous les desserts sont faits maison et servis de maniére traditionnelle,

Gulab Jamun Pdte a lait moulée en boules, frite et trempee 6,95€
dans du sirop de sucre.

Ragula Ajouter avec une cerise sur le dessus 6,95€

Pistache Kulfi Creme glacée indienne, d base de pistache, de  595€
safran et de lait frais. Douce et délicieuse.

Mango Kulfi Creme glacée indienne a base de mangue et de  6,95€
safran, lait frais. Douce et deélicieuse.

Gajrela Carotte rapeée cuite avec du lait frais & fruits secs. 6,95€

Brownie au chocolat Servi chaud ou froid avec de la glace 6,95€
et un cafe classigue pour arrondir le goUt.

Les plats indiens sont un meélange complexe de nombreux ingredients. Il sera
impossible de mentionner tous les ingredients pour chague plat. Nos plats
peuvent contenir du gluten, des crustaces, des mollusgues, des ceufs, du
poisson, des arachides, des noix, du soja, du lait, du céleri, de la moutarde,
des graines de sésame, du lupin et du dioxyde de soufre, Si vous étes
allergique a certains ingrédients, vous devriez absolument en informer
notre personnel au moment de passer la commande. Nous serons ravis de
vous conseiller

s Datighta

WhatsApp: +34 686 010 125
Taxi de Playa Blanca: +34 928 524 222
Av. de Papagayo, 15, 35580 Playa Blanca, Las Palmas

Lundi - Dimanche
11.30am - 11.30pm
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